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INGREDIENTES

JC Cl)_l\(C)CSCE(I)_f;?EEXTRA DARK g 1600
Leche g 2500
SVELTO 178/C g 5
Cascara de naranja rallada g 50
Zumo de naranja exprimida g 170
TOTAL g 4105

Mezclar JOYGELATO EXTRA DARK con la leche caliente, mezclar con una batidora de
inmersion, agregar el zumo, la ralladura de naranja, SVELTO y revuelva.

Vetear con JOYGELATO COUVERTURE EXTRA CHOC DARK y decorar con cdscara de
naranja confitada.

Notas: Se puede afadir a la mezcla anterior 50 g de licor Grand Marnier.






