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| Caracteristicas |
Harina elaborada a partir de una equilibrada mezcla de trige de

fuerza y trigo duro, con el caracteristico color amarilio que le aporta

egte Ultimo.

Harina de fuerza suave con propiedades estabilizadoras en la

1 masa y gran absorcion de agua, asi como fuente de vitaminas y 1

carbohidratos.

Utilidades

| Indispensable para majorar masas en procesas de frio, |
Panes con cortezas gruesas y crujientes, que lo mantendran mas

fresco y tierno,

Mezclada con otras harinas, proporciona al pan un aroma especial a
heme da lefia,

Formato
Envasa de 25 kg,
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PAN ESPECIAL DORADO

INGREDIENTES

Harina Especial Dorada “El Maline de Cerecinos” 1Hgrs.
Agua, HiW) prs
Sal. 212 grs.
Masa madre , 2iHh grs.
Levadura. 20 grs.

PROCESO DE ELABORACION

1} Amasar todos los ingredientes afadiendo el agua pece a poca

2) Prefermentar en blogue 120 m. dando un plegado a la masa cada 60 m

3) Dividir poreiones de 330 gr

4) Formar las picgas

5y Fermentar 35 min,

6) Cocer 3 horno fuerte (245%) con vapaor, abriendn ol tiro los dltimaos 15 minotos.
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